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Aula Magna - Polo del Francioso
Universita degli Studi della Basilicata - Potenza

e

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale:
IEuropa investe nelle zone rurali

REGIONE BASILICATA

ore 9.00
ore 9.30

ore 10.30

REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI

SALUTI

Aurelia Sole - Rettrice Universita degli Studi della Basilicata

Severino Romano - Direttore Scuola SAFE - Universita degli Studi della Basilicata

Gerardo Zarriello - Ufficio Autorita di Gestione PSR Basilicata 2007/2013 e 2014/2020 del
Dipartimento Politiche Agricole e Forestali Regione Basilicata

Laura Mongiello - Vicepresidente Ordine Tecnologi Alimentari di Basilicata e Calabria

Domenico Pisani - Federazione Regionale di Basilicata dei Dottori Agronomi e Forestali

INTERVENTI

Bartolomeo Dichio, Vitale Nuzzo - Docenti DiCEM - Universita degli Studi della Basilicata
Presentazione Progetto PIF PIFOL InnoFrutto “Innovazione per la qualita e la sostenibilita
della produzione ortofrutticola” - Comparto ortofrutticolo Territoriale PSR Regione
Basilicata 2007 - 2013. MISURA 124

Vincenzo Candido - Docente SAFE - Universita degli Studi della Basilicata
Progetto PIF PIFOL - Presentazione OR4 "Interventi agronomici per migliorare la qualita
e la produzione della ruchetta [Diplotaxis tenuifolia (L.) DC.]"

Marina Ancona, Paola Ancona - Referenti OP Ancona
L'0.P. Ancona: tradizione e innovazione"

Fernanda Galgano - Docente SAFE - Universita degli Studi della Basilicata
Progetto PIF PIFOL - Presentazione OR5 “Individuazione di nuovi processi/trattamenti
per la produzione prodotti e/o semilavorati di fragola per 'industria alimentare”

Carmela Suriano - CEO Club Candonga
Candonga Fragola Top Quality®: caratteristiche agronomiche, nutrizionali e organolettiche

ore 11.30

ore 12.00

ore 13.30

ore 14.30

ore 15.30

COFFEE BREAK

INTERVENTI

Robert Finsterer - Consulente presso Finsterer Consulting per l'industria alimentare
Come sviluppare un buono yogurt alla fragola

Nicola Condelli - Scuola SAFE - Universita degli Studi della Basilicata
Progetto PIF PIFOL - Presentazione risultati OR5 “Individuazione di nuovi
processi/trattamenti per la produzione prodotti e/o semilavorati di fragola per
l'industria alimentare”

LIVE SHOWCOOKING a cura dell'Unione Regionale Cuochi Lucani - ACP
LUNCH
CHIUSURA LAVORI

MODERA
Fabio Favati - Docente Dipartimento Biotecnologie - Universita degli Studi di Verona



