
AL BORGO ANTICO tel 0971.942379
SALSICCIANDO: Sinfonia di salsiccia cancellarese • Orecchiette al ragù di salsiccia • 
Salsiccia in umido con verdure • Bibite • Euro 15,00
ARMONIE DI SALSICCIA: Armonia di salumi • Cavatelli con salsiccia e funghi porcini • 
Salsiccia alla brace con peperonata • Dolce e Bibite • Euro 20,00

DA MASABAR tel 0971.942077 328.8624028
SALSICCEVOLE: Salsiccia locale e bruschetta • Penne al ragù di salsiccia • Salsiccia 
arrosto e contorno insalata • Vino locale, acqua e caffè • Euro 15,00

SODALIZIO DI SALSICCIA: Prosciutto, salsiccia e soppressata della casa  • Fusilli con 
salsiccia e funghi cardoncelli su letto di rucola • Salsiccia arrosto con patate al forno • 
Dolce della casa • Vino locale, acqua e caffè • Euro 20,00

AGRITURISMO BIO AGRI SALUTE tel 0971.942005

TRICOLORE SALSICCIA: Rigatoni bio con sugo di salsiccia e peperoni • Salsiccia e 
patate al forno • Quiche vegetariana con sfornato di verdure • Bibita • Euro 15,00

SALSICCIAOO: Antipasto della casa • Rigatoni bio con sugo di salsiccia e peperoni • 
Salsiccia e patate al forno • Quiche vegetariana con sfornato di verdure • Dolce • 
Bibita • Euro 20,00

Il paese, che sorge alle pendici di un colle, fu 
for tif icato nel periodo normanno-svevo e sono di 
quest'epoca l'imponente castello medioevale che 
domina il paese e il borgo antico, che hanno 
conservato quasi intatte le caratteristiche 
architettoniche ed urbanistiche, costituendo oggi 
una delle più spettacolari attrazioni ar tistiche e 
culturali del paese. 
I Frati minori del Convento dell'Annunziata, durante 
il sec XVIII, contribuirono alla crescita culturale e 
spirituale di Cancellara, ed è di questo periodo 
l'espansione urbanistica e la costruzione dei 

numerosi palazzi signorili. La comunità fu visitata da moltissimi viaggiatori che 
vi trovarono aria salutifera, cucina gustosissima e soprattutto il pregiato 
salame, rinomato e richiesto ancora oggi.

Comune di Cancellara

Info: Abitanti: 1.410- Altitudine: 680 -Santo Patrono: San 
Biagio- Festa patronale: 3 febbraio

CURIOSITA’ CORTEO STORICO
Si racconta che quando fu costruito il castello, l’architetto, 
ignoto, volle costruire ben 365 stanze, tante quanti i giorni 
dell’anno; forse perché così il barone poteva goderne la 
luce da ogni angolo. A proposito della luce vi è un 
aneddoto molto interessante; pare che ancora oggi, 
qualcuno conosce una stanza del castello dove non 
compare per niente la luce. Molti hanno tentato di 
illuminarla senza riuscirci. 

Salsiccia Menù

Segreteria organizzativa 
328/2256039 

IDEAZIONE E REALIZZAZIONE
Identità Lucana

www.identitalucana.it

Menù
Degustazioni

Laboratori dida�ici
Momenti del sapere

 Spe�acoli
Concerti

Macellerie Aperte
salsiccia da gustare alla brace per le vie dei macellai
Macelleria "Marianna" Via Roma, tel.  339.5937734

Macelleria “Pianeta carni” Piazza Sedile, tel. 328.2974160

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale:
l’Europa investe nelle zone rurali

Comune di Cancellara



Torna il Salsiccia Festival 

Sabato 8 e domenica 9 settembre si terrà la quarta edizione del Salsiccia 
Festival, la kermesse dedicata alla tradizionale salsiccia a catena di Cancellara, 
che è prodotto tipico di questo borgo e della Basilicata. Viene preparata 
seguendo un’antichissima tradizione, è  una vera e propria arte che richiede 
tanta e particolare esperienza che attraversa fasi delicate: selezione delle carni, 
scelta degli ingredienti giusti ed inf ine la stagionatura. L'evento, organizzato dal 
Comune di Cancellara, anche quest'anno è ricco di appuntamenti, tra 
degustazioni, spettacoli, visite guidate al centro storico, mostre e laboratori, 
tutto rigorosamente dedicato al prelibato insaccato di Cancellara, che fa parte 
del paniere uff iciale dei prodotti tipici della Basilicata. Un riconoscimento 
prestigioso che premia il lavoro di recupero e valorizzazione fatto in questi anni 
dai produttori locali e che rinsalda il legame tra gastronomia di eccellenza e 
territorio. 
L’evento coinvolge tutta la comunità con il contributo delle associazioni, dei 
commercianti, degli ar tigiani e dei cittadini che si dedicano con grande passione, 
al f ine di far diventare il nostro borgo, per due giorni, una straordinaria location 
naturale del gusto e della cultura.
Gastronomia, Storia, Saperi, Bellezze Architettoniche ed Arte, sono gli elementi 
che caratterizzano questo evento, che vogliamo condividere con Tutti Voi.
Vi aspettiamo nella nostra comunità per un week end dal sapore di altri tempi.

Antonio Lo Re 
S indaco di Cancel lara

sabato 08 settembre        IL PROGRAMMA
ore 12.00 
“DE.C.O. sulla Salsiccia a catena di Cancellara. Prospettive ed 
opportunità" - A cura dell’ ALSIA - Largo Monastero

dalle ore 16.00 alle 23.00 Macellerie Aperte  
Salsiccia da gustare per le vie dei macellai con spettacoli dal vivo

dalle ore 17.00 a intervalli di 40 minuti f ino alle 23.00 
Visite guidate del paese tra castelli e case della salsiccia

ore 17.00 – ore 19.00 – ore 21.00 
Laboratori sulla produzione della salsiccia

dalle ore 12.30 alle 15.30 e dalle 19.30 alle 24.00 
Salsiccia Menù presso i ristoranti del paese

ore 18.30 
Momenti del sapere “Campi giardini e frutteti. I luoghi di Afrodite e gli 
spazi di Eros.” Di Giuseppe Biscaglia - Voce recitante Monica Palese 
Compagnia Abito in scena. - Largo Monastero

ore 20.00 
Spettacolo per voce e musica “I racconti del cortile”
Alessandra Maltempo, voce  Giovanna D'Amato, violoncello.
Chiostro Superiore del Convento dell'Annunziata.

ore 22.00 
Concerto musicale - “MARTIRANI GIPSY SWING ” - Largo Monastero.

domenica 09 settembre    IL PROGRAMMA
dalle 9.00 alle 23.00 
Macellerie Aper te - Salsiccia da gustare per le vie dei macellai con 
spettacoli dal vivo

dalle ore 11.00 a intervalli di 40 minuti f ino alle 23.00 
Visite guidate del paese tra castelli e case della salsiccia

ore 12.00 - 17.00 - 19.00 - 21.00 
Laboratori sulla produzione della salsiccia

dalle 12.30 alle 15.30 e dalle 19.30 alle 24.00 
Salsiccia Menù presso i ristoranti del paese

ore 12.00 
Momenti del sapere - “La tradizione nella cucina creativa” con Rocco 
Pozzulo Presidente Unione Regionale Cuochi Lucani - Largo Monastero.

ore 18.30 
Momenti del sapere “Chi sono i gastronomi?” con Giuseppe Lo Russo 
studioso e ricercatore di storia dell’alimentazione, usi e 
comportamenti di consumo - Largo Monastero.

ore 20.00 
Spettacolo per voce e musica – “I racconti del cortile”
Alessandra Maltempo, voce  . Giovanna D'Amato, violoncello.
Chiostro Superiore del Convento dell'Annunziata.

ore 22.00 
Concer to musicale - Francesco Citera Quar tet. Largo Monastero.

NB. In caso di maltempo gli eventi verranno spostati presso la “ Sala del Convento dell’Annunziata, Via Roma”.
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